
OMAKASE
お任せ

P L A Z A  S U SH I

O M A K A S E  K Y O T O  /  $ � �

'Leave it up to chef'. Only served at sushi counter. Plaza combines traditional Japanese flavours and techniques with 
local ingredients to create a truly innovative dining experience. Our company philosophy is Ningenmi, finding 

happiness in bringing joy to others, and this is reflected in our team’s passion for exeptional service. with this thought 
in mind, we hope you enjoy your time at Plaza Sushi.

午膳餐品
�� 品 

各部分餐品有季節限定性

�. 茶碗蒸：深海星鰻 香蕈 鰹魚高湯 鮭魚籽
�. 刺身什錦：五品刺身 廚師發辦

�. 壽司
     紅真鯛壽司：佐有安康魚肝，綠蔥，鰹魚醬油

     縞鲹壽司：佐有綠蔥，生薑醬
     鮭魚大腹壽司：佐有墨西哥辣椒片，甜洋蔥醬，鮭魚籽

     藍鰭金槍赤身壽司
     藍鰭金槍大腹壽司：佐有魚籽醬，現磨山葵，煙燻礦鹽

     湯：白味噌，佐有金針菇，綠蔥
     散壽司：藍鰭金槍大腹，馬糞海膽，鮭魚籽，北極甜蝦，壽司散飯和米泡薄脆

     扇贝寿司：炙烤樱桃木烟熏扇贝肉，佐有柚子醋汁
      馬糞海膽壽司：佐有甜醬油

      深海星鳗寿司
      玉子燒壽司

      手握卷
      甜品：柚子冰淇淋，佐有柚子醬

O M A K A S E  O S A K A  /  $ � � �

晚膳餐品
�� 品 

各部分餐品有季節限定性

�. 茶碗蒸：深海星鰻 香蕈 鰹魚高湯 鮭魚籽
�. 七品刺身品種 :  藍鰭金槍大腹 , 藍鰭金槍中腹 , 昆布鮭魚赤身 , 𫚕魚赤身 , 安康鱼肝刺身

�. 前菜
     黑虎蝦：佐有米泡粒粒和大蒜蛋黃醬

     马粪海胆脆吐司：清油炸日式牛奶吐司片，佐有馬糞海膽，魚籽醬，松露醬
     譚氏迷你蟹：清油炸迷你蟹，佐有季節性小泡菜

     金蠔佐湯：清油炸熊本生蠔， 佐有蘿蔔泥和綠蔥，倒入魚湯
�. 壽司

     藍鰭金槍中腹壽司：佐有魚籽醬
     縞鲹壽司：佐有綠蔥和生薑醬

     金目鯛壽司：佐有七味唐辛蘿蔔泥
     藍鰭金槍赤身寿司

     藍鰭金槍大腹壽司：佐有魚子醬，現磨山葵，煙燻礦鹽
     湯：白味增，佐有金針菇，綠蔥

     散壽司：藍鰭金槍大腹，馬糞海膽，鮭魚籽，北極甜蝦，壽司散飯和米泡薄脆
      炙烤鮭魚大腹壽司：佐有墨西哥辣椒片，甜洋蔥醬，鮭魚籽

      馬糞海膽壽司：佐有甜醬油
      深海星鳗寿司

      玉子燒壽司
      premium 手握卷

      甜品：柚子冰淇淋，佐有柚子醬 , 手工啫喱 , 芝士蛋糕



OMAKASE
お任せ

O M A K A S E  G I N Z A  大 阪  /  $ � � �

晚膳餐品
�� 品 

各部分餐品有季節限定性

�. 茶碗蒸：深海星鰻 香蕈 鰹魚高湯 鮭魚籽，海膽，魚籽醬
�. 八品刺身品種  :  藍鰭金槍大腹 , 藍鰭金槍中腹 ,  昆布鮭魚赤身 , 北海道扇貝 , 𫚕魚赤身 , 安康鱼肝刺身

�. 前菜
     日本和牛韃靼：宮崎 A� 和牛，鹽漬蛋黃，魚籽醬，日式細香蔥，柚子醋

      帝王蟹一吃：佐有海膽醬，鮭魚籽，日式紫蘇花，溜醬油
       黑虎蝦：佐有米泡粒粒和大蒜蛋黃醬

     马粪海胆脆吐司：清油炸日式牛奶吐司片，佐有馬糞海膽，魚籽醬，松露醬
       马粪海胆脆吐司：清油炸日式牛奶吐司片，佐有馬糞海膽，魚籽醬，松露醬

     譚氏迷你蟹：清油炸迷你蟹，佐有季節性小泡菜
     金蠔佐湯：清油炸熊本生蠔， 佐有蘿蔔泥和綠蔥，倒入魚湯

�. 壽司
     藍鰭金槍中腹壽司：佐有魚籽醬

     縞鲹壽司：佐有綠蔥和生薑醬
     金目鯛壽司：佐有七味唐辛蘿蔔泥

     藍鰭金槍赤身寿司
     藍鰭金槍大腹壽司：佐有魚子醬，現磨山葵，煙燻礦鹽

     湯：白味增，佐有金針菇，綠蔥
     散壽司：藍鰭金槍大腹，馬糞海膽，鮭魚籽，北極甜蝦，壽司散飯和米泡薄脆

     北海道甜蝦壽司：佐有鮭魚籽，食用花卉
      炙烤宮崎 A� 和牛壽司：佐有黑松露，甜醬油，日式細香蔥

      鹽烤𫚕魚鰭：佐有煙燻礦鹽，柚子醬汁，青檸
      馬糞海膽手握：佐有甜醬油

      深海星鳗寿司
      玉子燒壽司

      premium 手握卷
      甜品：柚子冰淇淋，佐有柚子醬 ,  手工啫喱 ,   芝士蛋糕

A D D  O N :
S a k e  p a i r i n g  � *  � o z /  $ � �
a �  w a g y u  s u s h i  � p c  /  $ � �
a �  w a g y u  s t e a k  � � g  /  $ � �
H o k k a i d o  U n i  s u s h i  � p c  /  $ � �
O - t o r o  S u s h i  � p c  /  $ � �
M i n i  c h i r a s h i  c u p  /  $ � �

S A K E :

H a k u t s u r u  J u n a m i  G i n j o  � � � m l  /  # � �

N a k a n o  u m e  p l u m  s a k e  � � � m l  /  $ � �

I z u m i  p r e m i u m  y u z u  s a k e  � � � m l  /  $ � �

S h i r a k a b e g u r a  p r e m i u m  j u n m a i  � � � m l  /  $ � �

k i m o t o  p r e m i u m  j u n m a i  � � � m l  /  $ � �

T a m a n o h i k a r i  j u n m a i  d a i j i n j o  � � � m l  /  $ � �

H a k u t s u r u  d r a f t  h o t       S  /  $ � �      L  /  $ � �

P l e a s e  a s k  f o r  s p e c i a l  i m p o r t  s a k e  /  $ M P

H o u s e  w h i t e  /  R e d       � o z   /  $ � �      

W I N E :

S O F T  D R I N K :
C a n  � � � m l                          /  $ � . �     

B E E R :
A S A H I  S u p e r d r y  � � � m l        /  $ � �     

S a p p o r o  p r e m i u m  � � � m l     /  $ � �     


